
ENTRANTES
INSALATA ROMA 12 

Rúcula, guanciale crujiente, tomates cherry,
escamas de parmesano y crema de balsámico 

PARMIGIANA 13
Milhojas de berenjena, mozzarella fiordilatte, tomate San Marzano

y parmigiano reggiano DOP 

ARANCINI 12  
Bolas fritas de risotto al azafrán rellenas de boloñesa de ternera

y mozzarella fiordilatte

CAPRESE DE BURRATA 13
Stracciatella de burrata DOP sobre carpaccio de tomate rosa,

con rúcula, crema de balsámico y albahaca 

BURRATA 14
Burrata de 200gr con rúcula, tomate seco, aceite evo y albahaca  

PROVOLONE AL FORNO 10.5
Burrata de200gr acompañada de finas lonchas de mortadella

di Bologna DOP con pesto y granola de pistacho. 

PROVOLONE FORNO CON GUANCIALLE 12
 Queso provolone fundido al horno con base de salsa de tomate

San Marzano dop y guancialle crujiente   

BURRATA ÉCCOLO 15
Burrata de200gr acompañada de finas lonchas de mortadella

di Bologna DOP con pesto y granola de pistacho   

CARPACCIO DE TERNERA 13
 Con emulsión de aceite evo y limón, rúcula, escamas de parmesano

y crema de balsámico



PASTA

SPAGHETTI CARBONARA 14
 Con guancialle, yema de huevo, queso pecorino romano D.O.P

y pimienta negra 

SPAGHETTI CARBONARA CON TRUFA 16
 Con guancialle, yema de huevo, queso Parmigiano Reggiano D.O.P,

trufa y pimienta negra 

SPAGHETTI AL PISTACCHIO E GAMBERI 17.5 
Con pesto de pistachos, gambas, tomate seco y granola de pistacho

PASTA ALLA NORMA 14
Tirabuzones de pasta con salsa de tomate San Marzano, berenjena frita

y queso Pecorino Romano D.O.P

TAGLIATELLE DELLA CASA 16
Cintas de pasta fresca con boletus, setas variadas, nata fresca,

parmigiano Reggiano D.O.P. y crema de trufa.

Todas las pastas son de producción artesana con harinas 100% orgánicas.
Para su elaboración solo utilizamos ingredientes de la región italiana que

los produce D.O.P y respetamos las auténticas recetas tradicionales…
pero a nuestra manera

 L’ARRABIATTA DELUXE 15
Tirabuzones de pasta, salsa de tomate San Marzano con el toque picante

de la sobrasada de Calabria (n’anduja) y burrata

La pasta delle feste - Sábados, domingos y festivos

 TAGLIATELLE BOLOÑESA 14.5
Cintas de pasta fresca con ragú de ternera Avileña de lenta cocción,

tomate San Marzano D.O.P y Pecorino Romano

LASAGNA CLÁSICA 15
Láminas de pasta fresca con ragú de ternera Avileña de lenta cocción,

bechamel y Parmigiano Reggiano D.O.P



Tomate San Marzano Bio, mozzarella de Búfala Campana D.O.P aceite de
oliva virgen extra y albahaca fresca  12 

Para nuestras pizzas utilizamos exclusivamente harina BIO tipo 1 molida a
piedra con un elevado contenido de salvado y germen de trigo que la hace

altamente nutritiva, saludable y sabrosa. La fermentación es lenta y
natural siguiendo el método antiguo. El resultado es una pizza sana,

aromática, genuina y fácilmente digerible. 

Tomate San Marzano Bio, mozzarella Fiordilatte, salame picante,
stracciatella de burrata D.O.P y pesto de olivas  14,5 

Mozzarella fiordilatte, calabaza asada, queso de cabra, guancialle y aceite
de trufa  15

Mozzarella fiordilatte, boletus, setas variadas, crema de gorgonzola y
nueces picadas  15

Mozzarella fiordilatte, mortadella de Bologna D.O.P, pesto de pistachos,
stracciatella de burrata D.O.P. y granola de pistachos  15

Pizza doblada con ricotta, mozzarella Fior di late, salame napolitano
picante, jamón cocido de Parma DOP, albahaca fresca, tomate San

Marzano bio y Parmigiano Reggiano D.O.P.  17

Tomate San Marzano BIO, mozzarella fiordilatte, berenjena frita,
sobrasada picante de Calabria (‘naduja) copos de ricotta y almendra

picada  14'5
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Tomate San Marzano Bio, mozzarella fiordilatte, champiñón portobello,
jamón cocido de Parma y escamas de Parmigiano Reggiano D.O.P.  13'5

Tomate San Marzano BIO mozzarella fiordilatte, berenjena frita, tomate
picado, stracciatella de burrata D.O.P. pesto de albahaca y escamas de

Parmigiano Reggiano  14

 Mozzarella fiordilatte, gorgonzola, provola y queso de cabra con granola
casera de frutos secos y un toque de miel  14'5

Tomate San Marzano Bio mozzarella fiordilatte, rúcola fresca, mortadella
de Bologna D.O.P y escamas de Parmigiano Reggiano D.O.P  14'5  

Tomate San Marzano BIO, mozzarella fiordilatte, salchicha fresca italiana
de producción propia, champiñones portobello, huevo y aceite de ajo y

perejil  14

pizzeta con Tomate san Marzano BIO, mozzarella fiordilatte y jamón
cocido de Parma  8
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Nuestro Calzone es aplastado como manda la tradición napolitana porque
la cámara de aire que se crea en los Calzone inflados impide la correcta

cocción de los ingredientes que se encuentran dentro.



ALHAMBRA 1925 4'2

COPA  JARRA

DOBLE DE ALHAMBRA  3'5

PINTA DE ALHAMBRA  4'8

MAHOU 0,0% TOSTADA  3'5

ICHSUS  4'5

Cervezas Cocteles
‘

SANGRÍA TINTA ÉCCOLO         5       18
Sangría Clásica de vino tinto,
macerada con frutas frescas de
temporada, brandy y un toque
secreto de especias. Resfrescante
y perfecta para compartir

SANGRÍA BLANCA ÉCCOLO   5       18
Nuestra sangría de vino blanco,
macerada con frutas frescas de
temporada, brandy y un toque
secreto de especias. Refrescante,
vibrante y perfecta para compartir

SANGRÍA CAVA ÉCCOLO         5       18
Sangría de Cava, elaborada con cava
brut, frutos rojos y un toque de licor

NEGRONI                                             7

VERMÚT                                               4

TINTO DE VERANO                    3'5

AGUA 1L  5

AGUA PEQUEÑA  2'5

AGUA CON GAS  3

RESFRESCOS  3

ZUMOS  2'8

Refrescos

NEW YORK CHEESECAKE  6
Tarta de queso crema
con salsa de naranja

TORTA CAPRESE  6,5
Tarta de chocolate y almendras
con helado de vainilla 

TIRAMISÚ  6'5 
Preparación a base de bizcochos,
café y queso mascarpone

CANNOLI SICILIANI  6
Al pistacho son salsa
de frutos rojos

PANNACOTTA  6'5
Flan de nata cocida a la vainilla
con frutos del bosque  

CAFÉ ILLY  2'2   

POSTRES

BEBIDAS



VINOS

Italianos
CORTE MARTINA BLUSH PINOT GRIGIO

ROSE DE BANCO LAMBRUSCO AMABILE EMILIA-ROMAGNA 

VILLA ADAMI MONTEPULCIANO ABRUZZO

BRANCIFORTI DEL BORDORANO NERO D’AVOLA SICILIA

Espanoles
EL BRABANTINO VERDEJO RUEDA

ANTONIO MONTERO GODELLO

SOLAR DE ESTRAUNZA JOVEN. TEMPRANILLO RIOJA

VILLADEMOR MENCIA BIERZO

MOGAR NOBLE RIBERA DEL DUERO

PROTOS CRIANZA 2020

CARMELO RODERO CRIANZA 2022

PRIMITIVO 2019

OTIUM

Blancos
MARUXA

JÓSE GALO

MASTRO BIANCO

CHARDONNNAY SANTORO

3'5

3

3'5

4 

16

14

16

19

3,5

4'5

3'7

4'4

4,5

16

23

17

22

22

28

38

42

25

4,5

3'5

4'7

25

20

28

27

~


